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Da der Bericht wegen starker Inanspruchnahme des Vf. durch 
berufliche Arbeit erst spiit im Jahre fertiggestellt werden konnte, 
ist er nicht auf daa Jahr 1916 beschriinkt geblieben, sondern weit 
in daa Jahr  1917 hinein fortgefiihrt worden, 80 daB er, namentlich 
fiir die KriegsmaBnahmen, volligen Gegenwartswert besitzt. 

Die Zahl der Kartoffeltrocknereien hat  sich nach Angaben 
P a r o w 91) auf der Generalversammlung des Vereins Deutacher 
Kartoffeltrockner in Berlin am 24./2.1916 zu Beginn des Berichta- 
jahres auf rund 800 (im Januar wurden 635 Anlagen zur Herstellung 
von Flocken und 127 anlagen fiir Schnitzel gezahlt) erhoht, so daB 
also gegen 1915*) eine Zunahme um rund 70 Anlagen erfolgt iat. 
Die Verwendung der T r o c k e n kartoffeln zur Brotbereitung hat 
sich auhrordentlich bewiihrt, sie verdient auch nach dem Kriege 
rbeibehalten zu werden. - Uberhaupt ist die Trockenkartoffel, be- 
sonders in Form von Flocken, ein sehr wertvolles und in  der Kiiche 
vielfacher Anwendung fehiges Nahrungsmittel, das mit Vorteil 
als Zusatz zu eiweiDreicher Nahrung und zur Bereitung von Briihen 
dienen kann, wie Trockenmilch und Trockenhefe wertvolle Zusiitze 
zu eiweiDiirmerer Nahrung sind (Ref.). Nach P a r  o w (ebenda) 
lassen eich mit dem B ii t t n e r schen Schnitzeltrockenapparate 
auch Mohrriiben iiberraschend gut trocknen (von 89% Waaser 
auf 18Yo), wobei man eine gut aussehende, gut schmeckende 
und gut riechende Dauerware erhalt. 

Auf der Generalversammlung des Vereins der Spiritusfabrikanten 
in Deutschland am 25./2. 1916 in Berlins) sind weitere Mitteilungen 
uber die L i n d n e r sche Fetthefe sowie iiber Trockenhefe iiberhaupt 
gemacht worden; derentwegen sowie wegen der weiteren wichtigen 
Verhandlungsgegenstide sei auf den in dieser Zeitschrift bereits 
erschienenen ausfiihrlichen Bericht verwiesen'). Auf dcr General- 
versammlung des Vereina der Stiirkeinteressenten in Deutachland 
am 23./2. 1916 in Berlin ist die Anwendung von Stiirke bei der 
Brotbereitung. insbesondere der Ersatz von Weizenmchl durch 
Kartoffelstarke, erortert worden, $r der Stiirkeinduatrie auch ngch 
dem Kriege ein groBes Absatzfeld verspricht, da er sich als vorteilhaft 
erwiesen hat. AnschlieDend daran berichtet P a r o w (ebenda) weiter 
tiber die Verwendung von Trockenpiilpe in gemahlenem Zustande 
h i  Herstellung von Lebensmitteln, u. a. von Brot, das schmackhaft 
und bekommlich sei Durch Vermischen gleicher Teile von Trocken- 
p u l p  mit Kartoffelreibsel und Pressen kann man, da erstere vie1 
Wasser bindet, f a t e  Briketta herstellen, die noch naohtrocknen 
und ein brauchbares, haltbares Futtermittel sind; ea enthdt  z. B. 
(yo) Waaser ll,66, EiweiD 4,3, Fett 0,59, Rohfaaer 9,6, Asche '7.07, 
stickstofffreie Extraktatoffe 66,69. 

Auf der Versammlung dea Bundes Deutscher Nahrungsmittel- 
fabrikanten und -hilndler, betr. Bouillonwiirfel6), vom 29./5. 1916 
in Niirnberg, sind Festsetzungen iiber die Begriffe ,,Fleischbriih- 
wiirfel" und ,,Fleisehbruhersatzwiirfel" sowie iiber die zuliissige 
Zusammensetzung beiderlei Erzeugnisse getroffen worden'), (u. a. 
sollen Fleischbruhwiirfel hochstem 65% Salz, Fleischbriihersatz- 
wiirfel hochstena 70% Salz enthalten), die hoffentlich zu einer 
Gesundung dcr Verhliltni~se~) auf diesem Sondergebiete fiihren 

l) Chem.-Ztp. 40, 449 [1916]. 
2) Angew. Chem. 29, 11. 209 [1916]. 

Chem.-Ztg. 40, 434 f19161. 
4, Angew. Chem. 29, 111, 310 u. 316 [1916]. 
6,  Vgl. Fortschrittsberichte fiir 1914 und 1915; Angew. Chem. 28, 

'I, 405 [1915] und 29, I, 214 [1916]. Die Hersteller von Fleischbruh- 
ersatzwiirfeln haben sich auf ihrer Versammlung in Leipzig am 3./6. 
1917 auf einen Hoehstgehalt der Wiirfel von sogar 75% entschieden 
(Deutsche Nahrungsmittelrundschau 15, 96). 

6) Chem.-Ztg. 40, 587 [1916]; und Deutsche Nahrungsmittel- 
Rundschau 14, 75 [1916]. 

7 )  VgI. den Aufsatz in der Deutschen Nahrungsmittel-Rund- 
:schau 14, 78 [1916]. 

Awew. Chem. 1917. Auflatden (J. Band) LU Xr. 85. 

werden und als Vorliiufer zu einer endgiiltigen Regelung durch 
alle dabei beteiligten Kreise, also auch der Nahrungsmittelchemiker 
und zustiindigen Behorden, aufzufaasen sind. - 

Auf die Jahresversammlung des Vereins Deutscher Nahrungs- 
mittelchemiker wird weiter unten niiher einzugehen win; die Ver- 
handlungen betreffen nach einem Vortrage J u c k e n a c k s iiber 
die Bedeutung der Nahrungsmittelchemie und der merwachung 
dea Verkehm mit Nahrungsmitteln wiihrend dea Krieges die Be- 
kanntmachung vom 26./6. 1916 gegen die irrefiihrende Bezeichnung 
der Nahrungs- und GenuBmittel. 

Zu dem Codex Alimentariua Austriacua ist jetzt auch der 3. Band, 
der SchluBband, erschienen"). 

Die Mahahmen zur Sicherung der Volksernlihrung im Deutachen 
Reiche haben im J a b  1916 so ziemlich jedes einigermaBen bedeut- 
same Nahrungsmittel erfaDt; von ihnen seien als wichtigste zuniichst 
angefiihrt, wobei nach Bedarf auch bereits auf Bestimmungen aus 
dem laufenden Jahre 1917 Bezug genommen worden ist: die Er- 
richtung des K r i e g s e r n i l h r u n g s a m t e s  mit Bekannt- 
machung des Reichskanzlers vom 22./5. 1916s); dieses Amt ist a18 
Zentralstelle f i i r  die Regelung der ganzen Erniihrungsfrage ge- 
schaffen; ihm Bind besondere Reichsstellen fiir die Versorgung mit 
wichtigen Lebensmitteln angegliedert, wie fiir Vieh und Fleisch, 
Speisefette, Eier, Getreide, Kartoffeln, Gem- und Obst, Verbrauchs- 
zucker und Branntwein, und es ist durch Preisfestsetzungen f i i r  fast 
alle Lebemmittei iibermiiaigen Preiasteigerungen nach Moglichkeit 
vorgebeugt worden. 

Die Regelung des F l e i s c h v e r b r a u c h s  ist dumh An- 
ordnung dea Reichskanzlers vom 21./8. 1916") erfolgt. Sie betrifft 
u. a. die Einfiihrung der Fleischkarte und die Featsetzung der Zu- 
stiindigkeit der einzelnen nachgeordneten Behorden fiir den ErlaS 
von Verordnungen im einzelnen. Die Verbrauchshochstmenge an 
Fleisch und Fleischwaren wurde vom Prasidenten dea Kriegs- 
ernhhrungsamtes durch Bekanntmachung vow 21./8. 1916lO) auf 
250g fiir den Kopf wochentlich festgesetzt. Liegt die dadurch er- 
forderliche Menge Fleisoh in einem Bezirke nicht vor, so kann die 
zustiindige Behorde dime Hochstmenge herabsetzen oder durch 
sonstige MaDnahmen fur eine gleichmiiBige h c h x t i n k u n g  des Fleisch- 
verbrtauches sorgen. 

Die Bewirtschaftung von M i  1 c h und der Verkehr damit wird 
neuerdings durch Bekanntmachung dea Priisidenten des Kriegs- 
erniihrungsamtes vom 3./10. 191611) geregelt; danach wird die Be- 
wirtachaftung von Milch der Reichsstelle f i i r  Speisefette iibertragen. 
Unter Milch im Sinne dieser Bekanntmachung wird Kuhmilch in 
jedem unbearbeiteten oder bearbeiteten Zustande verstanden; es 
unterliegt somit das ganze Gebiet der Gewinnung und Verarbeitung 
der Milch der behodlichen Aufsicht. Insbesondere konnen nach 
der Bekanntmachung iiber Speisefette vom 20./7. 1916l') zur Siche- 
rung des Fett- und Milchbedarfs Kuhhalter angehalten werden, die 
von ihnen iiber ihren eigenen Bedart hinaua gewonnene Milch an 
Molkereien abzuliefern, und dime konnen zur Entrahmung dieser 
Milch und zur Verbutterung der dadurch erhaltenen Sahne, zur 
Bereitung von u. a. nach niiherer Beatimmung der zustkndigen 
Behorde (gewohdich des Kommunalverbandes) verpflichtet werden. 
Weitere Bestimmungen der erstgenannten Bekanntmachungll) regeln 
den Verkehr mit Milch, insbesondere den Bedarf der Selbstversorger 
und der Vollniilchversorgungsberechtigten (Kinder, schwangere und 
stillende Frauen, Kranke) sowie Zustandigkeitsfragen der verschie- 

7s) Vgl. Fortachrittabericht fiir 1912; Angew. Chem. 26, I, 333. 

Reichsgesetzbl. 8. 402. Geaetze u. Verordnungen 8, 194 [1916]; 
8,  Reichsgesetzbl. S. 941 [1916]; Geeetze u. Verordnungen 8, 

lo) Reichsnesetzbl. S. 945 r19161: Geaetze u. Verordnungen 8. 

[1913]. 

514 [1916]. 
.. -. - .  

517 [1916]. - 
531 [1916]. 

547 [1916]. 

11) Reichsgesetzbl. S. 1100 [1916]; Geaetze u. Verordnungen 8, 

le) Reichsgesetzbl. S. 755 [1916]; Gesetze u. Verordnungen 8, 
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denen zum Erlasse von Verordnungen hieriiber im einzelnen befugten 
Behorden. 

Die Regelung der Bewirtschaftung und des Verkehres mit F e t - 
t e n  war bereits im Jahre 1915 eingeleitet worden durch Bestim- 
mungen iiber Ablieferung von Butter in gewissem Umfange sowie 
aus dem Auslande eingehender Fette an die Zentraleinkaufsgesell- 
schaft m. b. H., erlangte jedoch erst eine durchgreifende Gestaltung 
durch die Bekanntmachung des Reichskanzlers iiber Rohfette vom 
16./3. 191613), die sich auf Rohfette von Rindvieh und Schafen 
erstreckt und bei gewerblichen Schlachtungen den Unternehmer 
verpflichtet, alle Innenfette und Abfallfette auf Verlangen des Kriegs- 
ausschusses fiir pflanzliche und tierische Ole und Fette, G. m. b. H. 
in Berlin an die von dieser Behorde bezeichneten Schmelzen als 
Sammelstellen zu liefern, die ihrerseits das Ausschmelzen auf Veran- 
lassung und Kosten des Kriegsausschusses ausfiihren miissen Neben 
diesem Kriegsausschusse ist noch die bereits erwiihnte Reichsstelle f i i r  
Speisefett errichtet worden, die mit der Bewirtschaftung der noch 
nicht von dem Kriegsausschusse oder der Zentraleinkaufsgesellschaft 
erfaBten Fette beauftragt ist; sie bestimmt auBerdem die auf den 
Kopf der Bevolkerung entfallenden Verbrauchsmengen an Speise- 
fetten und stellt einen Verteilungsplan auf, durch den festgesetzt 
wird, wieviel Speisefett die einzelnen Kommunalverbande abzu- 
liefern und zu empfangen haben. Um einer Vergeudung von Fett 
vorzubeugen, ist durch Bekanntmachung des Reichskanzlers vom 
3646. 191614) die Herstellung f e t t h a I t i  g e r Z u  b e r c i  t u n g e n ,  
die Butter und Schweineschmalz ersetzen sollen, mit Ausnahmq von 
Margarine und Kunstspeisefett verboten. Zugleich ist bestimmt, 
daB Margarine nicht mehr als 20% Wasser enthalten darf. Somit 
ist jetzt die gesamte Bewirtachaftung und der Verkehr mit Fetten 
und Olen einheitlich geregelt; auf die groBe Zahl von Sonderverord- 
nungen, die u. a. die Heranziehung anderer als der bisher gebrauch- 
lichen Fettquellen oder die stiirkere Ausnutzung andercr betreffen, 
kann hier nicht naher eingegangen werden. 

Die Verordnung iiber B r o t g e t r e i d e ,  iiber G e r s t e  und 
iiber H a f e r aus der Ernte 1916 vom 24./7. 1916 sowic die dies- 
jahrige Reichsgetreideordnung fiir die Ernte 1917 vom 21./6. 191716) 
sind, abgesehen von gewissen notwendigen Abanderungen, entspre- 
chend der friiheren Verordnung vom 28./6. 191516); insbesondere 
bestimmt das Reichsgetreideamt den Ausmahlungsgrad fur die 
Brotgetreidearten und die Menge Mehl, die taglich auf den Kopf 
der Zivilbevolkerung verbraucht werden darf. Infolge ortlicher 
Verhiiltnisse ist der Ausmahlungsgrad fiir zur Brotbereitung be- 
stimmtes Getreide (Roggen) in verschiedenen Gegenden durch 
Verordnung der zustandigen Behorden bis auf 95 und 97% ge- 
stiegen. Daa Landsgetreideamt hat ihn neuerdings bis auf weiteres 
fur Roggen und Weizen wie bisher auf mindestens 94 yo festgesetxt. 
(Bentheimer Zeitung 22./8., Bekanntmachung des Kgl. Landrata 
vom 16./8. 1917.) Das Brot hat darunter hinsichtlich seiner sinn- 
falligen Beschaffenheit und seiner Bekommlichkeit bci gewerbe- 
gerechter Herstellung nicht nur nicht gelitten, sondern an Wohl- 
geschmack und Haltbarkeit nur gewonnen, zumal es Zusatz von 
Weizenschrot (siehe unten) erfahren hat. 

Die Regelung der Bewirtschaftung und des Verkehrs mit Brot- 
getreide hat sich aukrordentlich bewiihrt, ebenso wie die mit der 
Bekanntmachung iiber B a c k w a r el?) im besonderen getroffenen 
Bestimmungen. Erganzend wird bestimmt mit Vcrordnung des 
Reichskanzlers vom 20./6. 1916, daB zur Bereitung von Roggenbrot 
an Stelle von Kartoffeln auch Weizenschrot in gleicher hlenge wie 
Kartoffelflocken und mit der Bekanntmachung vom 5./2. 1917, daB 
dafiir auch Ruben, aul3er Zuckerriiben, verwendet werden konnenl"). 
Mit der Verordnung vom 28./9. 191618) wird klar zwisohen Wirk- 
mehl und Streumehl unterschieden. Ersteres wird beim Durcharbei- 
ten, Kneten, Wirken des Teiges gebraucht, um das Ankleben des 

Reichsgesetzbl. S. 165 [1916]; Gesetze u. Verordnungen 8, 
231 [1916]. 

1 0  Reichsgesetzbl. S. 589 [1916]; Gesetze u. Verordnungen 8, 
542 [1916]; Veroff. d. Kais. Gesundheitsamtes 40, 423 [1916]. 

15)  Reichseesetzbl. S. 781 r19161: Gesetze u. Vrrordnungen 8. 
569 [is161 u. keichsgesetzbl. S: 507-[1917]. 

- 

16) Vel. Fortschrittsbericht fur 1915; Angew. Chcrn. 29, I, 209 
- I  

[igisj. " 
17) Neue Fassung \-om 26./5. 1916 vgl. Reichsgesetzbl. S. 413 

[1916]; Gesetze u. Verordnungen 8, 611 [1916]; vgl. auch den Fort- 
schrittsbericht fur 1914; Angew. Chem. 28, I, 398 [1915]. 

Is) Reichsgesetzbl. S. 540 [1916]; Gesetze u. Verordnungen 8, 
614 [1916] u. 9, 242 [1917]. 

la) Reichsgesetzbl. S. 1084 [1916]; Gesetze u. Verordnungen 8, 
615 [1916]; Deutsche Nahrungsmittel-Rundschau 15, 88 [1917]. 

Teiges an den Wanden des Knetbottichs und an den Hiinden des  
knetenden Biickers oder an der Knetmaschine zu verhindern; es: 
muB deshalb backfahiges Mehl sein, da es unter Teig und damit 
in das Gebllok hineingelangt. Das Streumehl dagegen dient zur' 
Trennung der fertig geformten Brotlaibe vor dem Backen und i m  
Backofen von der Unterlage; es bleibt drshalb n u  &uDerlich am 
Gebacke haften und kann allseitig entfernt werden. Als Streumehl 
darf nach der Bekanntmachung iiber die Bereitung von Backware 
vom 26./5./191617)backfiihiges Mehl nicht verwendet werden, sonderh 
nach der Bekanntmachung vom 29./9. 1916 (siehe oben) und vom 
13./6. 191718) aus Holzmehl, Strohmehl, Spelzmehl oder SteinnuB- 
mehl bestehendes Streumehl o h m  mineralische Zusiitze; solche 
(Gips) sind wiederholt bis in die jiingste Zeit hinein beobachtet 
worden. Die scharfe Unterscheidung zwischen Wirkmehl und 
Streumehl war notig geworden, da  Holzmehl ofter auch als Wirkmehl 
verwendet worden ist20). Zu der Bekanntmachung iiber die Bereitung 
von Kuchen vom 16.!12. 1916e1) wird in dem preuDischen Ministerial- 
erlasse vom 21./3. 191622) infolge von Zweifeln iiber die Auslegung der  
Begriffe ,,Kuchenteig" und ,,Tortenmasse" bestimmt,, daD die Unter- 
scheidung beider nicht, wie bisber in Fachkreisen iiblich war, nach 
der Form des fertigen Gebacks, sondern nach der Zusammensetzung 
der Teige und Massen zu erfolgen hat; als wesentlichstes Unter- 
scheidungsmerkmal ist der Eigehalt der Tortenmasse anzusehen. 
Dieser Fall ist neben anderen, vgl. z. B. das oken iiber Streu- 
una Wirkmehl Gesagte, recht lehrreich,. denn er zeigt, wie leicht 
die Notwendigkeit fiir erganzende oder auslegende Bestimmungen ge- 
geben sein kann, wenn einmal der Weg behordlicher oder gesetz- 
licher Regelung des Gebietes eines einzelnen Lebensmittelgewerbes 
beschritten worden ist., und wie wichtig es dann is!, wenn durch dafiir: 
zustandige Behorden schnell eingegriffen werden kann und nicht 
erst der Weg der Gesetzgebung beschritten zu werden braucht. Die 
Erfahrungen, die in dieser Beziehung wiihrend des Krieges gemacht 
werden, konnen fiir eine spiitere umfassende Keuregelung der ge-- 
samten Nahrungsmittelkontrolle auf gesetzlicher Grundlage nicht 
verloren sein, sondern werden im Gegenteil richtunggebend dafiir 
sein miissen. 

Mitder BekanntmachungiiberdieK a r t o f f  e 1 v e r s o r g u n g 
vom 26./6. 191623) werden die Kommunalverbande verpflichtet, die 
fur die ErniLhrung der Bevolkerung vom 16./8. L916 bis 15./8. 1917 
erforderlichen Mengen an Speisekartoffeln, sowie an Kartoffeln und 
Erzeugnissen der Kartoffeltrocknerei und Kartoffelstiirkefabrikation 
zur Brotatreckung sicherzustellen, und es wird durch weitere Be- 
kanntmachungen der Bedarf der einzelnen Bezirke an Kartoffeln 
und der Ubernahmehochstpreis vom Erzeuger bestimmt und als 
Hochstsatz der in der genannten Zeit fur den Kopf und Tag zu- 
zuteilenden Menge an Kartoffeln llj, Pfund festgesetzt. Das 
Verfiittern von Speisekartoffeln und das Einsauern von Kartoffeln. 
ist verboten. 

Mit preuBischem Ministerialerlasse vom 23./5. 191624) sind 
R i c h t l i n i e n  f u r  d i e  E r h a l t u n g  d e r  d i e s j a h r i g e n ,  
0 b s t e r n t e verbreitet worden, die im allgemeinen Anleitung zur. 
Anwendung von Erhaltungsverfahren ohne Benutzung von Zucker- 
geben und die Venvendung von Benzoesiiure und Ameisensiiure als 
chemisches Erhaltungsmittel gestatten. Bei der Herstellung von 
Obstdauerwaren im GroBen braucht nach preunischem Ministerial- 
erlasse vom 16./6. 191626) eine Kennzeichnung des erfolgten Zusatzes 
beider Erhaltungsmittel nicht zu geschehen, sofern die innerhalb 
der in ohengenannter Anleitung gegebenen Grenzen nicht in Bedenken 
erregender Weise iiberschritten werden. Damit ist der Grundsatz 
der unbedingten Kennzeichnung wesensfremder Zusatze zu Lebens- 
mitteln durchhrochen. Ganz interessant ist eine hier noch nach- 
zutragende Bekanntmachung iiber die Preise von MarmeladenZ6'). 
vom 14./12. 1915, nicht wegen der Preise, sondern wegen der Fest- 
setzungen iiber die Zusammensetzung der Marmeladen. Diese 

zo)  Vgl. preuB. MinisterialerlaB, M h  d. I., V. 13 730 v. 19./6. 1916, 
Minist.-Blatt f. Mc=diz.-Angel. 16,. 226 [1916]; Gesetze u. Verord- 
nungen 8, 418 [1916]. 

Vgl. Fortschrittabericht fur 1915; Angew. Chem. 29, I, 210 
[1916]. 

22) Minist.-Blatt f. Mediz.-Angel. 16, 127 r19161. 
23) Reichsgesetzblatt S. 590 [1916]; Gesctze u. Verordnungen 8, 

e4)  Minist.-Blatt f. Mediz.-Angel. 16, 200 [1916]; Gesetze u. 

e5) Minist.-Blatt f. Mediz.-Angel. 16, 225 .[1916]; Gesetze u. Ver. 

25a) Reichsgesetzblatt S.. 817 E19151; Gesetze 11. Verordnungen 8 

631 [1916]. 

Verordnungen 8, 372 [1916]. 

ordnungen 8, 416 [1916]. 

76 [1916]. 
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-werden in fiinf Sorten eingeteilt, deren erste Marmeladen aus nur 
einer Fruchtart mit Ausnahme von Apfelmarmeladen umfal3t; die 
.zweite und dritte Sorte umfaDt Marmeladen aus mehreren Frucht- 
arten, letztere mit einem Zusatze von Fruchtriickstiinden his zu 
einem Viertel der Gesarntmenge; Sorte vier besteht aus Friichten 
oder Fruchtriickstianden ohne Zusatz von Ruben und Kartoffeln, 
sofern sie nicht unter Sorte ei? bis drei fallen, und Sorte fiinf sind 
Marmeladen mit Ruben und Kartoffeln. Diese Festaetzungen, die 
durch die Zeitumstiinde geboten erscheinen, stehen allerdings in 
starkem Gegensatze zu der Begriffsfestsetzung des Vereins Deutscher 
NahrungsmittelchemikerPB), nach der Marmeladen Zubereitungen aus 
frischen Friichten und Zucker sind. Durch preuoischen Ministerial- 
erlaB vom 29.112. 1915a7) wird erginzend zu vorstehender Bekannt- 
machung angeordnet, daB solche Marmeladen auf der Packung rnit 
dem deutlichen Vermerke der Sorte, um die es sich'handclt, ver- 
.sehen sein miissen; es ist damit also fur einc gewisse Kennzeichnung 
Sorge getragen worden, sofern die Kaufer Kenntnis der Bekannt- 
machung vorn 14./12. 1915 erlangt und sich um deren Inhalt ge- 
kiimmert haben. Hierauf mu0 allerdings, wie im allgemeinen bisher 
schon strts, so ganz besonders jetzt Wert gelegt werden. 

Der Verkehr mit Z u c k e r im Betriebsjahre 1916/1917 wird 
durch die Verordnung vorn 14./9. 1916es) geregelt, die u. a. die Auf- 
bringung des Zuckers, den Verbrauch und die Einfiihrung und 
Durchfuhr umfaDt. Nach den dazu erlassenen Ausfiihrungsbestim- 
mungen vom 14./9. 19162B) darf Zucker bis auf weiteres nicht ver- 
wendet werden zur Herstellung von natiirlichen und kiinstlichen 
Fruchtsirupen aller Art (mit Ausnahme solcher zur Zubereitung von 
Arzneien dienender), von Limonaden oder deren Grundstoffen, iiber- 
.zuckerten Friichten, Fruehtpasten, Pralinen, von Zuckerfilrbe- 
mitteln, Essig, Senf, Fischmarinaden, kosmetischen Mitteln u. a. 
Um bcim Einkochen von Obst zu moglichster Sparsamkeit beim 
Vcrbrauche des dazu zur Verfiigung gestellten Zuckers anzuregen, 
sind in Bagern in der Bekanntmachung iiber den Zuckerverbrauch 
beim Einkochen, vom 12./5. 191630), Ratschlage zu sparsamer Wirt- 
schaft grgeben worden; insbesondere wird darin das Dorren und 
Trocknen des Obstes empfohlen sowie die Herstellung von Latwerge 
taus Obstsaft und Obstmark auch des Abfallobstes), Obstmus (aus 
Obstmark) und Obstkraut (aus Obstsaft); erstere beiden wcrden 
meist ohm Zusatz von Zucker, letzteres auch ohne oder nur rnit 
geringem Zuokerzusatze bereitet. MUD nicht geniigend reifes Obst 
oder saures Obst verwendet werden, so kann auch Saft zuckerhaltiger 
Wurzeln (Mohren, Runkelriiben) zugesetzt werden. Diese Ratschlage 
sind natiirlich auch fur die heurige Obsternte zur Beachtung ge- 
eignet, allerdings darf man nie auDer acht lassen, daD sie eben nur 
aus dem Zwange der gegenwirtigen Verhaltnisse entstanden sind, 
und daD bei Wiederkehr der friihcren normalen Verhaltnisse reine 
PObsterzeugnisse vor solchen an sich durchaus vollig einwandfreien 
Erzeugnissen durch ausreichende Kennzeichnung dieser geschiitzt 
werden miissen, und daB nicht aus dem dcrzeitigen Unterbleiben 
.solcher Kennzeichnung fur spater ein Rccht auf Beibehaltung solcher 
Gepflogenheit hergeleitet werde. Dasselbe gilt auch fur die zurzeit 
zugelassene kennzeichnungsfreie Verordnung von Benzoesaure und 
Ameisensaure bei Obsterzeugnissen. 

Der Verkehr rnit K a f f e c ,  T e e  u n d  K a k a o  wird durch 
die Bekanntmachung vom 11./11. 101531) und den sich durauf 
griindenden Bekanntmachungen des Jahres 1916 gerrgelt in1 Sinne 
-straffer Beaufsichtigung durch die d a m  gegriindeten Kriegsgesell- 
schaften und des Erlasses von Preisfestsetzungen. Auch der Verkehr 
mit Z i c h o r i e n w u r z e 1 n ist durch die Bekanntmachung vorn 
,644. 1916aa) geregelt und der Aufsicht des Kriegsausschusses fiir 
Kaffee, Tee und deren Ersatzmittel, G. m. b. H. in Berlin, unter- 
stellt worden. Hinsichtlich der Gemische von gebranntem Kaffee 
mit Kaffceerrsatzmitteln hat dieser KriegsausschuB bestimmt, daD 

26) Heidelberger Beschliisse, 8. Hauptversammlung am 21. u. 

27)  Minist.-Blatt f .  Mediz.-Aneel. 16. 3 r19161: Gesetze u. Ver- 
.22./5. 1909; Z. Unters. Nahr.- u. GenuRrn. 18, 77 [1909]. 

" L 2 ,  

ordn;ngen 8, 78 [1916]. 
28) Reichseesetzblatt S. 1032 r19161: Gesetze u. Verordnuneen .- 

9, 73'[1917]. " 
" 

z O )  Reichseesetzblatt S. 1085 r19161: Gesetze u. Verordnunnen 
A -  

'9, 79'[1917]. " 
- 

30) Bavrische Staatazeitunn 1916 Nr. 121: Gesetze u. Ver- 
ordningei 8, 730 [1916]. 

Y 

31) Rrichsgeset,zblatt S. 750 [1915]; Gesetze u. Verordnungen 8, 

3a) Reichsgesetzblatt S. 254 [1916]; Gesetze u. Verordnungen 8, 
84 r 1 9 1 6 ~  

266 [1916]. 

nur drei solcher Gemische, niimlich mit 50, 25 und 10 yo Kaffee, 
zu bestimmten Preisen in den Verkehr kommen durfen"). 

Sehrinteressant ist die Verordnung iiber B i e r vom 20./2.1917=), 
nach der untergariges Bier, dessen Stammwiirze weniger als 6 yo 
an Extraktstoffen enthalt, nicht hergeatellt werden darf, wahrend 
andererseita die Herstellung von untergarigem E i n f a c h b i e r e . 
dessen Stammwiine 5 yo oder weniger an Extraktatoffen enthilt, 
durch die zustandigen Behorden zum Zwecke spammer Wirttqchaft 
mit der vorhandenen Gerste oder Malz zugelassen werden kann. 
Hiervon ist durch preuI3ischen MinisterialerlaD vorn 23./3. 191736) 
Gebrauch gemacht worden, nach dem die Herstellung von Einfachbier 
allgemein zugelassen wird, jedoch darf es nur unter der kennzeich- 
nenden Bezeichnung ,,Einfachbier" in den Verkehr gebracht werden. 

Die vorstehende Zusammenstellung von zum Zwecke der Ver- 
sorgung der Bevolkerung rnit Lebensmitteln erfolgten MaDnahmen 
sollte nur eke  Vorstellung geben iiber die Art und Weise, wie dieser 
Zweck zu erreichen versucht wird, und uber die Unsumme von Arbeit, 
die mit der Vorbereitung und dem Erlaase der zahllosen Bekannt- 
machungen verbunden ist, von denen die vorstehend genannten 
nur einen kleinen, aber nicht unwesentlichen Bruchteil betragen. 
Wie bereita im vorjiihrigen Forta~hrittsberichte3~) erwahnt wurde, 
ist das Merkmal unserer durchaus rnit Erfolg zur Ausfiihrung kom- 
menden Ernahrungspolitik die gegenwiirtig wohl fast liickenlos 
geschehene Zusammenfassung der Beschaffung und Brwirtschaftung 
der erforderlichen Nahrungsmittel durch staatliche Stellen oder 
halboffentliche, bevorrechtete Versorgungsgesellschaften. Hand in 
Hand damit geht eine scharfe Beaufsichtigung des gesanitm Lebens- 
mittelhandels im Hinblick auf die Preisgestaltung und den Schutz 
der Verbrauch& vor chervorteilung durch Darbietung minder- 
wertiger oder ganz wertloser Eneugnisse. Hieriiber ist noch im 
folgenden einiges kurz zu erortcrn. 

Zur Beaufsichtigung der Preisgestaltung werden rnit Bekannt- 
machung des Reichskanzlers vom 25./9.19153') P r e i s p r h f u n g s- 
s t e 1 1 e n in den einzelnen Kommunalverbanden errichtet, zu dem 
Zwecke der Schaffung von Unterlagen fur die Preisregelung der 
GegenstBnde drs notwendigen Lebensbedarfes und zur Unterstiitzung 
der zustiindigcn Stellen bei der ijberwachung des Verkelm damit; 
Dazu haben die Preispriifungsstellen, aus ihrer Kenntnis der Markt- 
verhiiltnisse und auf Grundlage der gesamten Gestehungskosten, 
die den ortlichen Verhaltnissen angemessenen Preise zu ermitteln 
und konnen zu dern Zwccke von jedermann Auskunft iiber alle 
Tataachen verlangen, die fur die Preisbildung von Wichtigkeit sind, 
und Raume, in denen Gegensthde des notwendigen Lebensbedarfes 
hergestellt, gelagert oder feilgehalten werden, betreten und be- 
sichtigen oder durch Beauftragte besichtigen lassen. Fur das Reichs- 
gebiet wird eine Preisprufungsstelle rnit dem Sitze in Berlin errichtet, 
die die Reichsstellen iiber die Reisverhaltnisse zu beraten und die 
Arbeitaergebnisse der anderen Preispriifungsstellen zu sammeln 
und zu bearbeiten hat. Ihre Aufgaben sind durch Bekanntmachung 
vom 1./9. 1916 auf das Kricgsernahrungsamt iibergegangen3'"). 

Der bereits angefiihrte preuI3ische MinisterialerlaD vom 6./10. 
191537) gibt unter anderem cine Begriffsbestimmung der ,,G e - 
g e n s  t L e b e  n s b e d a r f e s" 
der Bekanntmachung iiber Preispriifungsstellen vorn 25./9. 
191537); danach gehoren dazu in erster Linie die Lebensmittel, 
daneben aber auch andere Gegenstande, die zur Lebenshaltung 
gebraucht werdm, z. B. Heiz- und Leuchtmittel, Seife, Kleidungs- 
stiicke u. dgl. Dagegen umfaBt der Begriff in Abweichung von dern 
in verschiedenen Kriegsverordnungen des B u n d e s r a t e ~ ~ ~ )  vor- 
kommenden Begriffe ,,G e g e n s t iin d e d e s t a g l  i c h e  n 
B e d a r f e s" nicht die Futtermittel. Letzterer Begriff ist natur- 
gemiiD der weitere, und es liegt nicht in der Absicht der zustiindigen 

n d e d e s n o t w e n d  i g e n 

._. 
33) Z. off. Chcm. 22, 180 [1916]. 
w, Reichsgesetzblatt S. 162 [1917]; Gesetze u. Verordnungen 9, 

Z. off. Chem. 23, 109 [1917]; Minist.-Blatt f. Mediz.-Angel. 11, 

36) Angew. Chem. 29, I, 211 [1916]. 
37) Reichsgesetzblatt S. 607 u. 728 [1915]; Gesetze u. Verord- 

nungen 8, 4 u. 8 [1916]; vgl. ferner den preuDischen Ministerial- 
:rlaB vom 6./10. 1915, Minist.-Blatt d. Handels- u. Gewerbe-Verw. 65, 
258 [1915]; Gesetze u. Verordnungen 13, 10 [1916]. 

37e) Reichsgesetzblatt S. 997 [1916]; Gesetze u. Verordnungen 8, 
511 [1916]. 

") Z. B. betr. Hochstpreise u. iiberrnaflige Preissteigerung, 
vom 23./3. 1916; Reichsgesetzblatt S. 183 [1916]; Gesetze u. Vcr- 
irdnungen 8, J95 [1916]; auch vorn 23./7. 1915; Reichsgesetzblatt 
3. 467; Gesetze u. Verordnungen 7, 454 [1915]. 

249 [1917]. 

182 [1917]. 
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Stellen, ihn durch eine Bundesratsverordnung naher zu umgrenzen, 
da dies die Wirksamkeit der im Interesse der gesamten Bevolkerung 
erlassenen Vorschriften erheblich beeintrachtigen und ihre Um- 
gehung fordern wiirdeS9). Es ist im wesentlichen eine Zeitfrage, 
welche Waren als Gegenstande des tiigiichen Bedarfes anzusehen 
sind. 

Die Festlegung beiderlei Begriffe war u. a. auch fur eine ersprieB- 
liche Tatigkeit der Preispriifungsstellen sowie des K r i R g s w u c h e  r - 
a m t e s erforderlich, das zur Bekiimpfung des Wuchers und 
sonstiger unlauterer Gebarungen im Verkehre mit Gegenstanden 
dcs tiiglichen Bedarfes fur das Gebiet des preuBischen Staates durch 
MinisterialerlaB vom 1./8. 1916'0) errichtet worden ist. Nach diesem 
Erlasse sind Gegenstande des taglichen Bcdarfcs insbesondere : 
Lebens- und Futtermittel aller Art, rohe Naturerzeugnisse, Heiz- 
und Leuchtstoffe, Waschmittel sowie Kleidung einschlieBlich Schuh- 
werk. Daa Kriegswucheramt hat einzuschreiten namentlich gegcn 
uberschreitungen der Hochstpreise und iibermaBige Preisstei- 
gerungenaa), Zuriickhaltung von Waren und gegen Zuwiderhand- 
lungen gegen verschiedene, zum Teil nachstehend noch erwaliiitc 
Bekanntrnac hungen. 

Eine NaBnahme zur Beseitigung oder Einschrankung von MI3- 
standen im Handel und Verkehr mit Cegenstanden des taglichen 
Bedarfes ist die F e r n h a l t u n g  u n z u v e r l a s s i g e r  P e r -  
s o n e n v o m H a n d e 1 , die auf Grund der Bekanntmachung dcs 
Bundesrats vorn 23./9. 1915 erfolgen kann'l) und durch verschiedene 
preuBische Mini~terialerlasse~~) Ausfuhrungsbestimmungen erhnltrn 
hat. Eine weitere solche MaBnahme ist die Verordnung des Reichs- 
kanzlen vom 24./6. 191643) iiber den Handel mit Lebens- und Futtcr- 
mitteln und zur B e k a m p f u n g  d e s  K e t t e n h a n d r l s ,  
nach der vom 1./8. 1916 ab eine Erlaubnis zum Handel mit Lebens- 
und Futtermitteln erforderlich ist, und Preissteigerungen fur Lebcns- 
und Futtermittel durch unlautere Machenschuften, insbesondere 
durch Kettenhandel mit Strafen bedroht werden. Als Lebens- und 
Futtermittel im Sinne dieser Verordnung gelten such Erzeugnisse, 
aus denen Lebens- oder Futtermittel hergestellt werden. Hingc- 
wiesen sei an dieser Stelle noch auf den preubischen MinisterialerlaB, 
betr. s c h i i r f e r e  p o l i z e i l i c h e  U b e r w a c h u n g  d e s  
N a h r  u n g  s m i  t t e l  v e  r k e  h r  s ,  vom 20./3. 191644), durch 
den die Wichtigkeit guten Zusammenarbeitens der Gemeinden und 
Polizeiaufsichtsbehorden hervorgehoben und angeordnet wird, daB 
die ausfuhrenden Polizeibeamten durch entsprechende Unterweisung 
iiber die jeweils giiltigen Bestimmungen zuverlassig unterrichtet 
werden, um bei Zuwiderhandlungen schnell und durchgreifend ein- 
echreiten zu konnen. 

Von besonderer Bedeutung fur die N a h r u n g s m i t t e 1 - 
k o n t r o 1 I e sind die Bekanntmachungen des Reichskanzlem 
iiber d i e  a u B e r e  K e n n z e i c h n u n g  v o n  W a r e n  vom 
18./5., 26./5., 11./6., 25./8. und 11./10. 1916 und gegen i r r e f ii h - 
r e n d e  B e z e i c h n u n g  v o n  N a h r u n g s -  u n d  G e n u B -  
m i t t e 1 n vom 26./6. 1916"). Sie sind bereits in dem Aufsatze 
iiber Liebesgaben 11'7) besprochen worden. Es sei dazu noch 
nachgetragen, daB auch das A n  b i e  t e n  von Nahrungs- 
und GenuBmitteln unter zur Tauscbung geeigneten Bezeich- 
nungen oder Angaben durch Annoncen in den Zeitungen und 
durch sonstige sog. Offerten verboten ist. Die Bedeutung dieser 
Bekanntmachungen hat seitdem noch zugenommen infolge der 
ungeahnt groBen Zahl von E r s a t z m i  t t e l n ,  die an Stelle 

3s) Deut.sche Nahrungsmittel-Rundchau 15, 94 [1917]. Vgl. 

4'31 Minist.-Blatt fiir Mediz.-Angel. 16. 299 r19161: Gesetze u. 
such daa Urteil des Reichsgerichts vom 12./5. 1916. - L - -  
Veroidnungen 8, 691 [1916]. 

41) Reichseesetzblatt S. 603 r19151: Gesetze u. Verordnunacn 8. " L .. 
1 [19i6]. 

I 

42)  Vom 27./9. 1915 u. 6./8. 1916; Minist.-Bl. d. Handels- u. 
Gcwerbp-Verw. 15, 246 u. 16, 281; Gcsetze u. Verordnungcn 8, 
3 u. 673 [1916]. 

Rrichsgesetzblatt S. 581 [1916]; Gesetze u. Verordnungen 8, 
509 [1916]; u. preuBischer hIinisterialerlaB v. 29./6. 1916, Minist.-Bl. 
d. Handels- 11. Gewcrbe-Venv. 16, 205 [1916]; Gesetze 11. Verord- 
nungen 8, 420 [1916]. 

44) Minist.-Blatt f .  Mediz.-Angel. 16, 128 [1916]; Gcsetzc u. 
Verordnungen 8, 206 [1916]. 

45) Rrichsgrsetzblatt S. 380 u. 922 [1916]; Gesetze u. Verord- 
nungen 8, 501 u. 503, 504 u. 505 u. 9, 49; Veroff. d. Kais. Gesund- 
heitsamtes 40, 394 u. 395 [1916]. 

Reichsgesetzblatt S. 588 [1916]; Gesetze u. Verordnungen 8, 
501; Veroff. d. Kais. Gesundheitsamtes 40, 423 [1916]. 

47)  Angew. Chem. 29, I, 371 [1916]. 

fehlender oder schwer erhaltlicher Nahrungs- und GenuBmittel auf 
den .Markt gelangen. Leider sind diese Ersatzmittel, auch wenn 
sie - was die Hauptsache ist - an sich zum Ersatze geeignet sind, 
meist iibermaBig teuer, werden aber trotzdem gekauft, da  sie sicb 
durch handliche Aufmachung und Abfassung zum Kaufe empfehlen ; 
meist aber sind die Ersatzmittel nehen ihrem iibermaBig hohen 
Preise vollig wertlos fur den gedachten Zweck. Deshalb ist bei der  
Beurteilung der Frage, ob ein Ersatzmittel auch wirklich als ein 
Ersatz fur eine bestimmte Ware anzusehen ist, immer zuniichst zu; 
erwiigen, ob es zum Ersatze auch g e e i g n e t ist; es geniigt nicht, 
daB es zum Ersatze vom Hersteller einfach b e s t i m m t  wird. 
So muB ein Ersatzmittel f i i r  ein Nahrungsmittel unbedingt eine 
ahnliche Zusammensetzung und einen ahnlichen Gebrauchs- und 
Nahrwert haben; z. B. sind die beiden Fleischersatzmittel ,,Gulasch- 
Ersatz" und ,,Fleischko", die vornehmlich aus einer gewiirzten 
Mischung verschiedener Mehle bestanden, nicht geeignet, Fleisch 
zu ersetzen, und somit irrefiihrend bezeichnet. So ziemlich fur alle 
Gegenstiinde des taglichen Bedarfes gibt es jetzt Ersatzmittel, 
angefangen von der Schuhsohlc a m  Papier oder Holz, dem fettlosen 
Waschmittel, iiber Blfrrien Ralato!ersatz und Knochenleim fur 
Gclatine bis zum Fleischersatz nus Hiilsenfriichten ist fiir alles Sorge 
gctragen, leider in der Hauptsache auch dafur, daB der Herstpllcr- 
einen ganz ungerechtfertigten Gewinn einstreichen kann. 

Die MiBstiinde auf dicsem Gebiete erheischten dringend Abhilfe, 
und es sind auch bereits die notigcn Schritte zur B e k a m p f u n g. 
d e s  E r s a t z m i t t e l s c h w i n d e l s  geschehen. Von der Ein-- 
fuhrung einer allgemeinen Konzessionspflicht fiir Ersatzmittel ist 
abgesehen worden - ort!ich ist solche Konzessionierung erfolgt 
zum Beispiel in Frankfurt a. M. -, weil diese die Schaffung einer- 
umfangreichen Zentralstelle fur das Fkich erfordern wiirde, fur die 
es zuzeit schwer, wenn nicht unmoglich ware, die notigen sach- 
kundigen KriLfte zu gewinnen. Es bieten auch die beatehenden Geset.xe 
und Verordnungen (gegen iibermaBige Preissteigerung38). gegcn 
inefuhrende Bezeichnung'e), iiber fetthaltige Z~bereitungen'~),. 
iiber iiul3ere Kennzeichnung46), zur Fernhaltung unzuverlassiger 
Personen vom Handel") und iiber den Handel mit Lebens- und, 
Futtermitteln und zur Bekiimpfung des Kettenhandel~'~)) bei sach- 
gemaBer Anwendung und tatkraftigem Zugreifen der ausfuhrenden 
Polizeibeamten44) eine ausreichende Moglichkeit, solchen lediglich 
auf Ausbeutung der Notlage und der Leichtglaubigkeit und Urteils- 
losigkeit der Kaufer berechneten Machenschaften zu begegnen. 
Urn die Erhebungen der ,einzelnen Nahrungsmitteluntersuchungs- 
ilmter zusammenzufassen und eine Beschrankung an analytischer 
Arbeit zu erreichen, ist bei der volkswirtschaftlichen Abteilung des 
Kriegsernahrungsamtes eine A u s k u n f t s s t e 1 1 e f iir E r s a t z -  
m i t t e 1 eingerichtet worden, die die Untersuchungsergebnisse von 
Ersat.zmitteln sowie die dazu erstatteten Gutachten der einzelnen 
Nahrungsmitteluntersuchungsamtcr zu sammeln und das ein- 
schlagige Material auf Anfordern den Amtern und Preispriifungs-- 
stellen zur Verfiigung zu stellen hat. Die vorstehend kurz angedeu- 
teten Verhaltnisse sind zusammenfassend besprochen worden in 
einer Mitteilung des Kriegsernahrungsamt, betr. Bekampfung des 
Ersatzmittelschwindels, vom 15./3. 191748), in der u. a. die Richt- 
linien, nach denen diese Bckampfung zu erfolgen hat, erortert und 
Erlauterungen zu einigen der einschlagigen Verordnungen gegeben 
werden. 

Sehr vie1 interessantes Material iiber die E r s a t z m i t t e 1: 
findet sich auch in den Verhandlungen, die auf der 14. Haupt- 
versammlung des Vereins Deutschcr Nahrungsmittclchemiker zu 
Berlin am 28./10. 19164R8) stattfanden. Sie gingen aus von eincr 
Bcsprechung der Bundesratsverordnung vom 26./6. 1916 gegen die 
irrefiihrende Bezeichnung der Nahrungs- und GenuBmitte14~) (lurch, 
B 6 r n e r , die sich dem Bcrichte mehrerer Einzelberichterstntter 
iiber die einzelnen Gruppen von Nahrungsmitteln anschlo0.. 
Darin und in dem anschlieBenden Meinungsaustausch nach jedem- 
Einzelbericht sind wertvolle Anregungen uber die Anwendung dieser 
Bundesratsverordnung, namentlich auch im Hinblicke auf  dic nach- 
driickliche Bckampfung des ErsatzmittelschwindeIs gegeben, a d .  
die hier nur verwiesen werden kann. 

Im Anhange seien hier noch zwpi allgemein intercssierendc Vrteile. 
des ReichsgerichtsMb) erwahnt. Das Urteil, 111. Strafsenats, vorn 
14./2. 1916 (I11 2. 16), stellt fcst,, da13 auch ein dm jeweiligen Rtarkt- 

Rlitteilungen f. Preispriifungsstellen 2, 42 [1917]; Gesetze u- 
Verordnungen 9, 209 [1917]. 

Isa) Z. Unters. Bahr.- u. GenuBni. 84, 10 [1917]. 
48b) Z. Unters. Nahr.. u. GenuBm. 34, 48 [1917]. 
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preis nicht iibcrsteigender Preis einen iibermliI3igen Gewinn im 
Sinne von 8 5 Nr. 1 der Bundesratsverordnung gegen iibermiiDige 
Prebteigerung vorn 23./7. 1915#') enthalten kann, und daO bei 
anderen Waren zu bef iirchtende Verluata die &!iEgeEtahng dez 
im Einzelfalle feilgebotenen oder verkauftan Waren nicht beeinfluesen 
diirfen. Berner ist mit Urteil. I. Strafsenate, vom 31./5. 1916 (i. D. 
197. 16) dahin entschieden worden, daO nicht nur zum menschlichen 
Genusse ungeeigneta Nahrungsmittel als  verdorben im Sinne den 
Gesetzee anzuaehen sind, sondern auch im Verhiiltnisse zu der im 
Verkehre iiblichen und allgemein vorauageaetzten Beschaffenheit 
minder geeignete, insbesondere in ihrem Niihrwerte berabgesetzte 
Nahrungsmittel. EE darf also nach dern ersten Urteile ein Kaufmann 
bei steigenden Prcisen mit einer Ware, die er friiher billiger eingekauft 
hat, nicht ohne wei tem den steigenden Verkaufspreisen folgen; 
die angefiihrte Verordnung untersagt, den h i e  nach Belieben in 
die Hohe zu schrauben und die Marktlage zu Gewinnen auszunutzen, 
die in gewohnlichen Zeiten dem Kaufmann a m  der Ware nicht 
zugeflossen wiiren. 

Ein WeitereE rechtlich au5emrdentlich wichtiges Lmdgerichts- 
urteil, das vorn Reichsgericht mit Urteil vorn 21./11. 1916 bestlitigt 
worden ist, ist nach Mitteilung B e y t h i  e n E auf obengenannter 
Hauptversamrnlung den V e r e h  Deutscher Nahrungsmittelchcmiker 
gegen den Hersteller eines u n b r a u c h h n  Salat~lersatzmitteels er- 
gangen, der diescs zu einem iibermliOig hohen Preise in den Verkehr 
gebracht hatte. Wiihrend das Gcricht nicht d a m  gelangtc. eine 
Verfahchung oder Nachmachung anzunehmen, hat en den Hersteller 
wegen Betruges verurteilt, indem es auefiihrte, da5 durch dieses 
Mittal, daa nur eine wiisserige Schleimliisung sei, jedermann, der es 
zum Verbrauohe kaufe, an seinem Vermogen geschlidigt werde. 
Bisher gehorte zum Tatbeetande den Betruges, da5 daa Vermogen 
einer bestimmten Penron, die man f m e n  kann, geschiidigt war. 
Diese Abweichung vom binherigen Gebrauche ist fur die Zwecke 
der Nahrungsmittelkontrolh Eehr wertvoll; es ist auch dern 
juristischen Laien ohne weiteres einleuchtend, daD Betrug als 
vorliegend angenommen wird, wenn ein vollstiindig wertloses 
Mittal in betriigerischer Abaicht dem Publikum nngeboten wird. 

1. A1 1 g e m e  i n e B e  s t a n  d t c i 1 e , E r n  It h r  u n  g s 1 e h r e ,  
B i o c h e  m i  e , H y g i e n e  , C h e  m i  s c h e 8. 

Bei der Darstellung von Phosphatiden duroh Auaziehen von 
Geweben mit Alkohol erhiilt man nach M a ~ l e ~ n ~ ~ )  ein mit 
Cepbaalin, daa seinen Stickstoff als Aminoiithylalkohol enthiilt, 
ve-inigtes Lecithin, das durch Umkrpstall%eren der CaCI,- 
Doppelverbindung am Ather von jenem befreit und gereinigt werden 
kann. V o t o c e k und R 6 h 1 i c h60) haben in Fucusarten des Mit- 
telliindischen Meeres Fucose oder Fucosen nachgewiesen; Galaktose 
war nicht nachweisbar, wohl aber Pentosr. A r t i s  und M a x -  
w e  1 lS1) haben in den Bliittcrn und Stempeln den Tabakm E O W k  in 
Bliittam anderer Pflanzen zur Zeit der Reife (Kirsche, Pflaume, 
Birne, Linde u. a.) Barium in sehr gcringcn Mengen nachgewiesen. 
Das Vorkommen von Phosphor in Starkekornern beruht nach 
N o r t h r o p und N e 1 E o nsa) nicht auf einer Verunreinigung 
dieser durch jcnen, eondern euf dem Vorkommen der Verbindung 
C,&,O,(H,PO,), die ein Kohlenhydrat enthilt und sich von 
S a m e e s6#) hypothetischer Amylophosphorskure durch groOrre 
Bestandigkcit unterscheidet. A b d e r h a 1 d e n  ") hat erinr. inter- 
esennten Vcrsuche iibcr den StichtoffwrchPrl durcli langfristipr 
Versuche an Hunden iiber den Ermtz des Nahruiipsriweiks durrh 
drrs &us dicsem hergestdte ArninoraiirrrrrniFrh fortgrwtzt m i t  dc:m 
Ergebnisw., daO rin eolrhrr Eriatz :ro.ilich ist. Writrre Verauchc 
zeigten, da5 wah~clirinlich cinipe dcr Aminorauren ihrerwits erectz- 
bar ,=inrl. wir rl-Lysin und I-Prolin, nn&rr, wic das I-Cystin, dazcgcn 
niclit., und da5 drr ticrischc Korpcr eine bcstimmtc Mrnge honio- 
cyclisclirr Vri bindiin.rcn, wic das I-Tyrosin, braucht. Tryptophan 
i e t  durch ktiiie rndere AminwIture erwtzbar. Einc zusaminen- 

a) Biochem. Journ. 9, 351 119151; Chem. Zentralbl. 1916, 11, 

60) Z f. Zuckerind. Bohmens 41, 9 ;  Chem. Zentralbl. 1917, 

f i l )  Chem. Nem 114, 62; Chem. Zentralbl. 1916, IT, 1167. 
6') J. Am. Chem. SOC. 38, 472; Angew. Chem. XS,II, 296 [1916]; 

Chem. Zentralbl. 1916, I, 943. 
an) Kolloid. Beihefta 6, 23. Chem. Zentralbl. 1914, 11, 719. 
") 2. physiol. Chem. 96,1[1915]; Angcw. Chem. 29,II, 253[1916]; 

Chern. Zentralbl. 1916, I, 801. 

995. 

I, 15. 

fassende Darstellung der Anechauungen iiber den Stoffwecheel, auf 
Grund deren diese Versuche und die zahlreichen ihnen rorher- 
gehenden aufgebut  sind, findet sich in E. A b d e r  h a 1  d e n ,  
Zellbuateine in Pflanze imd Tier, Berlin, Juliua Springer [1912]. 
B a n g66) hat gefunden, da5 EiweiOkorper, die kein oder nur sehr 
wenig Glykokoll enthalten, im Darmkanal keine Steigerung des 
Aminosiiurestickatoffs im Blut veranlassen, daO solche mit hoheni 
Gehalta an Glykokoll dagegen eine entaprechend p o n e  Steigerung 
daran im Bluta bewirken, begleitet von Amscheidung von Amino- 
siiuren im Ham. - Hiernach wiirde dem Glykokoll eine ganz br- 
sondere Bedeutung zukommen, die aber erst noch weitcr zu er- 
hilrten sein diirfte, do nach A b d e r h a 1 d e n E oken bereits er- 
wlhnten Versuchen Zuaatz von Glykokoll und d-Alanin zu atickatoff- 
haltiger und -frcier Nahrung die Stickatoffamcbeidung im Gegenteil. 
herabmindert (Ref.). Nach H i r B c h f e 1 d6') ist die Festsetzung 
von 70-80  g verdaulichern Eiwei5 (8CrlOO g Gesamteiwei5) ah 
Norm fiir einen kriiftigen blmn von 70 kg nicht gerechtfertigt, sie 
ist aid nur etwa 40 g tiiglich herabzusetzen; bei 55-57 g wurde 
bereita erheblicher Eiweinansatx erreicht. 80 da5 eine crhebliche 
Einsohriinkung den Fleischverbrauchs bei reichlicherer Verwendung 
von Kartoffeln kein Nachteil ist. B o r  n a n dfi') bespricht Kost- 
siitze, wie sie zurzeit im englischen, franzijaischen und schwei- 
zeriechen Heere angewendet werden; daa gewahnliche Verhiiltnis 
der Niihrstoffe, das den Soldaten tiiglich geboten werdcn mu5, ist 
danach: Eiwei5 140-150 g, Fett 5 S 6 0  g, Kohlenhydrate 500 
bie 600g; das ist also eine ganz erheblich eiwei5reichere Nahrung 
ale sic vorstehend H i r s c  h f  e l d  - allerdings wohl nicht fur 
Soldaten - fur auareichend hilt. 

S m i t h , M i 1 1 e r und H a w kSn) zeigten, daO hydriertes 
Baumwollaamenol im menschlichen Korper ebensogut verdaut wird 
wie Speck Die Brauchbarkeit geharteter Fette ale NahrungsmitteI 
haben P e k e 1 h a r i n g und S c h u t e s )  durch Venruche an Hunden 
ebenfalls bewiesen; im Gemisch mit weichem Fette wird gehhrtetee 
Fett leichter ah fur aich a k i n  aufgenommen. Xach S c h r u m p t o o )  
ist die Nahrhefe ah Zuaatz zu Speisen und ah Fleiechersatz nicht 
geeignet, da sie den Speisen einen unangenehmen und bitteren 
Geschmack verleihe; auch R u b n c r") empfiehlt nach Versuchen 
am Hunde Vorsicht oder wenigstens Zuriickhaltung in der Menge 
der verfiitterten Nihrhefe. - Nach den Erfahrungen den Ref. 
gibt die Nilhrhefe, wie sie vom Imtitut fiir Gkrungsgewerbe, Berlin-N., 
schon seit rnehreren Jahren hergestallt wird. den damit bereiteten 
Speisen keinerlei unangenehmen, sondern im Gegenteil einen k&f- 
tigen, zuaaganden Geschmack und hat nie eine nachweiabare Ver- 
dauungssthrung venusacbt. Die Nilhrhefe kann ebenso wie die 
von genanntam Institute neuerdings d a r g e s t e h  Hefe mit hoherem 
Fettgehalt ( 7 3 % )  ah Z w t z  bei der Zubereitung der Nahrung 
und damit zur Anreicherung i h m  oft geringen EiweiDgehaltcs 
nur empfohlen werden, z u x d  der h i s  mii5ig ist. - R u b n e Y E P )  

hat den Nhhrwert und h i s w e r t  einiger wichtigrr Gemiisearten 
festgestellt; danach sind NUEE hinsiohtlich des nutzbaren Calorien- 
wertes wegen ihres hohen Fettgehsltcs am gehaltvollsten, am minder- 
wertigsten ist in dieaer Beziehung d x  Spinat, der aber den hochsten 
EiwciBgehalt beaitzt. Unpiinst ig werden - wider Erwartcn - 
die Pilze bcurtdt .  Ein nnrh dzm €01. Colner Verfahren hergestelltes 
Trockrnknrtoffr lrizcugnis crwira ,ich nach Versuchen van H o c h - 
h LI u h , K ii s t o r und W o 1 f f 13) als ein hoohwertiges Nahrungs- 
mittel, dns von VCIEuchEperSOIIen tiiglioh in Mcngen, die 3170 Ca- 
lorirn cntsprnchcn und 73 g Stickatoffsubstanz enthieltcn, gern 
Rcnoiiinien und gut ausgenutzt wurde. 

Biochem. Z. 74, 278 [1916]; Chem. Zentralbl. 1916, 11, 

Verhandlungen d. physiolog. Gesellsch. zu Berlin 40, 11, 1 

67)  hlitteilg. Lebensm.-Erz. 7, 14 [1916]; Chem Zentralbl. 1916, 

J. of Biol. Chem. 523, 505 [1915]; Chem. Zentralbl. 1916, 

Pharm. Weckbl. 53, 7fi9 119161; Chem. Weekbl. 13, 755 [1916]; 

Miinchn. Med. Wochcnachr. 63, 269 [191G]; Angew. Chem. X9. 

11) Miinchn. Med. Wochenschr. 63, 629 [1916]; Angew. Chem. 29. 

O g )  Berl. klin. Wochenschr. 53, 38.5 [1916]; Chem. Zentralbl. 1916. 

O r )  Berl. klin. Wochcnschr. 53,1017 [1916]; Chem. Zentralbl. 1916. 

99. 

:1915]; Chem. Zentralbl. 1916, I, 673. 

I, 851. 

1, 716. 

Chcm. Zentralbl. 1916, IT, 508. 

IT, 302 [1916]; Chem. Zentralbl. 1916, I, 763. 

II, 349 [l916]. 

I, 1035. 

11, 748. 
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Durch Fiitterungsversuche an Ratten haben C o 1 1 u m und 
D a v i so() festgestellt, daB eine Nahrung, die hauptaiichlich po- 
lierten Reis oder sorgfaltig gereinigtes Casein enthielt, daa Wachstum 
nicht fordert. Zu normaler Ernahrung wiihrend des Wachstums 
sind anscheinend noch zwei Arten von accessorischen Stoffen er- 
forderlich, niimlich fettlosliche, die die Fette bei deren Darstellung 
aus gewissen Nahrungsmitteln begleiten, und fet tdosl iche Stoffe, 
die aber waaser- und alkoholliislich sind. B o r u t t a ,as) zeigt 
insbesondere an der Beri-Ben-Krankheit den hohen Wert der Er- 
gilnzungsniihrstoffe (Vitamine), warnt aber davor, bei Nahrmitteln, 
die zu besonderen Zwecken sind, diesen Begriff kritiklos einzufiihren, 
und empfiehlt, durch chemische Forschung, Tierversuche und kli- 
nische Erfahrungen das jeweils gerade Fehlende zu ergiinzen. Auch 
A b d e r h a 1 d e nee) steht den Vitaminen noch abwartend gegen- 
iiber und warnt vor Schaffung solcher Bezeichnungen, rnit denen 
leicht falsche Begrif€e verbunden werden. S t o k 1 a s 1367) fordert 
fur die Herstellung von Brot stark ausgemahlene, kleiehaltige 
Mehle, wie solche zum Beispiel in dem nach dem F i n k 1 e r schen 
Verfahren hergestellten Finalmehle vorliegen. Dieses enthiilt 15,72 
bis 16.1 yo Reinprotein (darunter 15,75 yo verdaulich), Glucose, 
Fett (5,06 %), Phytin, Lecithin und 9-10 % Reinasche; von 
der Gesamtphosphorsaure waren 16,9 yo in mineralisoher Form 
vorhanden, 1,52 % als Lecithin, 18,3 yo als Phytin und 63,7 yo 
in  Form von Nucleoalbuminen; ferner enthiilt das Finalmehl 
Polysaccharide spaltende, glucolptische, Fett- und eiweiBspaltende 
Enzyme, Peroxydasen und Katalase. - Diesem Finalmehl 
werden die jetzt allgemein dargestellten Roggen- und Weizenmehle 
entsprechen (siehe weiter unten). - Auch R 6 h m a n n weist 
auf den Niihrwert des Vollkornbrotes hin, der darauf beruht, daB 
.den EiweiBstoffen des Mehlkorpers des Getreidekornes gewisse 
Atomgruppen ganz oder fast fehlen, wie den Gliadinen Lysin und 
Arginin, gewissen Gliadinen auch daa Tryptophan. Diese fehlenden 
Gruppm finden sich als Ergiinzungsstoffe in der Aleuronschicht der 
Kleia (vgl. A b d e r h a 1 d e 1164)). Wird diese in einen verdaulichen 
Zustand iibergefiihrt, wie dies in dem K 1 o p f e r schen Vollkorn- 
brote der Fall zu sein scheint, so wiirde man auf die tierischen 
EiweiOquellen verzichten konnen. H i n d h e d ees) hat Erniihrungs- 
versuche an Menschen mit grob zerqnetschtem Weizen angestellt, 
die giinstig verliefen. K e r p , S c h r o d e r und P h y 170) haben 
den  Wert des F r i e d e n  t h a 1 schen Strohmehls als Futter- und 
Nahrungsmittel gepriift; danach ist es als Nahrungsmittel fur 
Menschen wertlos, und fur Wiederkauer ist seine Herstellung zweck- 
los, da diese Hacksel ebenso gut ausnutzen. N e u m a n  n71) hat 
Versuche an sich selbst angestellt u. a. mit strohmehlhaltigem 
Brote, Kriegsbrot, Blutbrot (Block- oder Globulinbrot), Schrot- 
oder Kleiebrote (Kornrnisbrot), Pumpernickel und sog. ,,Colner 
Brot", das aus Mais (50 Yo), Gerste (30 04) und Reis (20%) besteht. 
Danach wird das Strohrnehlbrot im Korper nicht nur schlecht 
ausgenutzt, sondern fiihrt auch zu starken Darmreizungen. Das 
Blutbrot wird nicht seiner chernischen Zusarnmensetzung ent- 
sprechend ausgenutzt, es hat etwa denselben Wert wie das Schwarz- 
und Schrotbrot, steht aber dem Kommisbrot nach. Das ,,Coiner 
Brot" ist ein beachtemwerter Brotersatz, das Kriegsbrot und das 
Kommisbrot geniigen allen billigen Anforderungen. F e n d 1 e r 7 7  
und Mitarbeiter berichten iiber den Nahrwert von Mittagsmahlzeiten 
aus Berliner Schulen sowie aus Berliner Notstandsspeisungen und 
Volkskiichen. 

e4) J. of Biol. Chem. x3, 182, 231 u. 247 [1915]; Chem. Zentralbl. 
1916, I, 426. 

Ber. d. Dtsch. Pharm. Ges. 25,468 [1915]; Angew. Chem. 29, 
111, 95 [1916]. 

88) Z. f. d. ges. experim. Med. 5, Heft 1/2 [1915]; Chem. Zentralbl. 
1916, I, 761. Vgl. zur ,,Vitaminfraqe" auch V o e g t 1 i n  , J. of the 
Washington Acad. of sciences 6, 575 [1916] und S u d r e z ,  Biochern. 
Z. 77, 17 [1916]; Chem. Zentralbl. 1917, I, 19 u. 20. 

8z)  D. Med. Wochenschr. 42, 75 [1916]; Angew. Chem. 29, IT, 
162 [1916]; Chem. Zentralbl. 1916, I, 427; vgl. auch C z a d e k ,  
Z. f. d. landw. Versuchswesen &&err. 18,613; Chem. Zentralbl. 1916, 
I, 382. 

88) Berl. klin. Wochenschr. 53, 105 [1916]; Chem. Zentralbl. 1916, 
I, 572. 

Skand. Arch. f. Physiol. 33, 263 [1916]; Chem. Zentralbl. 1916, 
11, 186. 

"O)  Arb. Kais. Gesundheitsamt 50, 232 [1915]; Angew. Chem. 29, 
TI, 211 [1916]. 

'I) Vierteljahrsschr. f. ger. Medizin IL offentl. Sanitlitswesen [3] 
51, 242 [1916]; Chem. Zentralbl. 1916, I, 989. 

7 8 )  Archiv f. Hygiene 85, 1 u. 199 [1915]; Chem. Zentralbl. 1916, 
I, 1163. 

B a y 1 i s s73) hat zur Bestiitigung der Theorie, daB die Enzym- 
virkungen sich an der Grenze zwischen dem ungeliisten oder kolloidal- 
:dosten Enzyme und dem liislichen Substrate abspielen, die Wirkung 
rerschiedener Enzyme in Fliissigkeiten untersucht, in denen das 
Enzym vollig unliislicb, das Substrat liislich war, und dabei mit 
Jreaae, Emulsin, Zymin, Trypsin, Pepsin u. a. weitgehende Spal- 
ungen erzeugt. Die Spaltung pflanzlicher EiweiBstoffe durch 
Pagein und daa zytolytische Enzym von Ficus Carica L hat  D e - 
e a n  ~ 7 ~ )  untersucht; er hat dabei gefunden, daB beide Enzyme 

ivesensgleich sind. Nach L 6 b75) ist die Annahme, daB in der Ruben- 
m n e l  Rohrzucker und Invertzucker infolge Enzymwirkung ge- 
Dildet werden, sehr unwahrscheinlich. B o d n  a 9 )  hat die Ergeb- 
zisse S t o k 1 a s  a s  bestitigen konnen, der in den Kartoffeln und 
Zuckerriiben Vorkommen von Zymase und Carboxylase nachgewiesen 
hatte; ein solches war vielfach bestritten und die beobachteten 
Wirkungen auf Bakterien zuriickgefiihrt worden. Die Kartoffel- 
tyrosinase enveist sich nach G o n n e r m a n n7?) als ein einheitlicher 
Stoff, der stiirker oxydierend als Riibentyrosinase auf FeSO, und 
Brenzcatechin wirkt, weil diese mit einem hamolysierenden Saponin 
verbunden ist. Nach D a v i s78) kommt Maltase wahrscheinlich 
zllgemein in solchen Pflanzen vor, in denen Starkeabbau stattfindet: 
3ie wirkt nicht unmittelbar auf Stirke oder Dextrine, sondern auf 
fie daraus durch die diastatischen Enzyme entstehende Maltose. 
D a i s h7B) hat das Vorkommen von Maltase in Laubblattern sehr 
wahrscheinlich gemacht und sie in gekeimter Gerste nach- 
gewiesen. E f f r o n t8O) hat nachgewiesen, daO sich im Vollkorn- 
brota hinreichend Phosphate finden, M die wiihrend der ersten 
Zeit der Verdauung angesammelte Siiure, die der Verfliissigung der 
Starkesubstanz schiidlich ist, auszugleichen, so daI3 unter normalen 
Bedingungen die Verfliichtigung der Stiirke gesichert ist, wiihrend 
beim phosphatkrmeren weiBen Brote die Verdauung vie1 schwieriger 
ist. - Dies ware ein weiterer Grund, der Bereitung von Vollkornbrot 
dauernd, nichtnurfiir dieKriegszeit, das Wort zu reden; andcre Griinde 
waren bereits aus vorstehendem zu entnehmen (Ref.). -N~ach J a n  - 
s e nS1) scheint die Bildung von Harnstoff aus Amnionsalzen in der 
Leber kein umkehrbarer Vorgang zu sein. Uber die Bildung des 
Harnstoffs im Korper aus Ammoniak hat M o n a c oa8) gearbeitet. 
H a s s e 1 b r i n g und H a w k i n s83)  haben iiber dic Kohlen- 
hydratumwandlung in siiBen Kartoffeln (Ipomoea batatas) gear- 
beitet; danach tritt eine bedeutende Urnwandlung der Stilrke in 
Zucker erst ein, wenn der Stengel von densKnollen entfernt worden 
ist, und die Knollen im Boden oder auBerhalb dieses lagern; die 
Stiirke scheint da bei zunachst in reduzierenden Zucker iiberzngehen, 
aus dem sich weiter Rohrzucker bildet, der verhaltnismiiOig bestiindig 
zu sein und nicht veratmet zu werden scheint. Der reduzierende 
Zucker verfallt unmittelbar der Atmung, doch wird diese nicht 
vom Zuckergehalte in ausschlaggebender Art und Weise bestimmt. 

H e  i s e84) hat gefunden, daB Ozon bei seiner Einwirkung auf 
Kleinlebewesen in Fleischstiickfetten nur dann baktericid wirkte, 
wenn es auf einzelne, an der Oberflache des Niihrbodens liegende 
Keime traf, nicht aber, wenn sich diese bereits zu Kolonien ent- 
wickelt hatten. .(Fortsetrung folgt.) 

73) J. of Physiol. 50, 85 [1915]; Chem. Zentralbl. 1916, I, 619. 
74)  Bull. de 1'Acad. d Roum. 4, 207 u. 345 [1915]; Angew. Chem. 

29, I, 312 u. 11, 304 [1916]; Chem. Zentralbl. 1916, I, 566 u. 11, 
498. 

75) Biochern. Z. 72, 392 [1916]; Angew. Chem. 29, 11, 244 [1916]; 
Chem. Zentralbl. 1916, I, 425. 

Biochem. Z. 73, 193 [1916]; Angew. Chem. 29, 11, 296 [1916]; 
Chern. Zentralbl. 1916, I, 891. 

&ern.-Ztg. 40, 127 [1916]; Angew. Chem. 29, TI, 68, 206 
[1916]; Chem. Zentralbl. 1916, I ,  893. 

78) Biochern. Journ. 10, 31 [1916]; Chem. Zentralbl. 1916, 
11, 1168. 

7 B )  Biochern. Journ. 10, 49 u. 56 [1916]; Chem. Zentralbl. 1916, 
11, 1169. 

Moniteur scient. [5] 6, 5 [1916]; Chem. Zentralbl. 1916, 
11, 69. 

Arch. neerland. sc. exact. e t  nat. [3] 2, Serie B, 594 [1916]; 
Chem. Zentralbl. 1916. I. 568. 

8 8 )  Arch. d. Farmacoi. sperim. 21, 121 119161; Chem. Zentralbl. 
1916. 11. 22. 

of Agric. Remarch 5, 509 IL 543 [1915]; Chem. Zentralbl. 
1916, I, 618 u. 759. 

11, 303 [1916]. 

11,514 r19161. 

Arb. Kais. Gesundheitaamt 50, 204 [1915]; Angew. Chem. 29, 

Z. Unters. Nahr.- u. GenuBm. 31,257[1916]; Angew. Chem. 29, 




